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IL GELATO EN 
ESTADO PURO

Disfruta de los deliciosos helados que Multari la 
Cremería ofrece para restaurantes y heladerías. 
Sabores únicos como nata ahumada, plátano, 
aguacate, pistacho, mango y muchos más.
¡Eleva la experiencia de tus clientes con 
nuestros helados premium!

Descubre la auténtica delicia de los 
helados artesanales con más de 30 
años de experiencia en el arte del 
helado italiano.
En Multari la Cremería, no solo 
elaboramos helados excepcionales 
para nuestra heladería, sino que 
también nos enorgullece llevar la 
perfección helada a restaurantes, 
hoteles y diversos negocios.



EL MEJOR HELADO PARA TU NEGOCIO

Para Heladerías 
y Pastelerías

Para Restaurantes 
y Hoteles

Para Catering 
y Eventos

Preparamos los helados con los 
mejores ingredientes de la forma 
tradicional para que ofrezcas a tus 
clientes el mejor producto.

En Multari la Cremería, somos tu aliado perfecto como proveedor de helados para restaurantes y heladerías.
Nuestros helados están disponibles en prácticos formatos de 2.5 litros ideales para satisfacer las demandas de tu 

negocio, ofreciendo siempre una experiencia gastronómica superior a tus clientes.

Somos el complemento ideal en tu 
carta de postres. Apuesta por 
nuestros helados artesanales e 
innova en tus creaciones culinarias.

Celebraciones, bodas, comuniones, 
fiestas... nos adaptamos a tus necesidades. 
Sorprende con un final a la altura de tu 
evento con nuestros deliciosos sabores.



NUESTRO PROCESO DE ELABORACIÓN 
DE HELADOS ARTESANALES

INGREDIENTES PASTEURIZACIÓN MANTECACIÓN
Seleccionamos los mejores 
ingredientes naturales para 

conseguir un sabor auténtico e 
intenso en cada cucharada.

Tras preparar y mezclar los 
ingredientes, elevamos la 

temperatura de la mezcla a su 
punto óptimo. Luego bajamos la 
temperatura para garantizar la 
salud biológica del producto

Por último enfriamos y 
agitamos la mezcla obtenida 

hasta conseguir la textura 
idónea para nuestros helados.



CATÁLOGO DE
SABORES



Cremas Heladas
Premium
Descubre una selección de 
cremas heladas artesanales 
elaboradas con ingredientes de 
la más alta calidad para ofrecer 
una experiencia gourmet sin 
igual. Diseñados para elevar cada 
bocado a un momento único.

Nata / Fior di late Vainilla Madagascar Vainilla Tahití Lemon Pie

Crema de Platano Coco Yogurt Griego Leche Merengada 

Crema Mascarpone Ricota y Peras  Pistacho 100% / 
pistacchio 100%

Gianduja Turrón de Jijona 

Avellana / Nocciola 
Tostata 



Chocolates y
Dulces de Leche
Para los amantes del chocolate y 
el dulce de leche, nuestra 
selección ofrece opciones intensas 
y placenteras. Capturan la esencia 
de los sabores tradicionales con 
una textura cremosa y envolvente.

Chocolate Latte Chocolate Belga Chocolate Fondente 

Chocolate Bianco Dulce de leche Baires Dulce de leche Granizado



Sorbetes
Frescos y naturales, nuestros sorbetes 
son la opción perfecta para quienes 
buscan sabores frutales y refrescantes. 
Experimenta el equilibrio entre 
dulzura y frescura en cada cucharada.

Limón Fresa Mango

Mandarina Maracuya 



Vegano
Nuestros helados veganos mantienen 
la misma calidad y sabor de nuestras 
cremas tradicionales, respetando una 
opción sin productos de origen animal. 
Perfectos para aquellos que buscan 
una alternativa deliciosa y consciente.

Bajo en Calorías
Disfruta de una selección especial baja 
en calorías que no compromete el 
sabor. Brindan una experiencia 
satisfactoria para quienes desean 
cuidar su consumo calórico sin 
renunciar al placer de un buen helado.

Nata Chocolate Fresa 

Chocolate Pistacchio 



¿NECESITAS UN 
SABOR ESPECÍFICO?

Nuestro maestro artesano se pondrá 
manos a la obra para crear el sabor que 

necesites. Ponte en contacto con 
nosotros y te ayudaremos a elaborar el 

helado perfecto para ti.



EL MEJOR FORMATO 
PARA TU NEGOCIO
En Multari La Cremería utilizamos envases de 2,5 l. para 
nuestros helados. El formato ideal para asegurar las 
mejores condiciones de conservación del producto

CANTIDAD IDEAL PARA MANTENER LA CREMOSIDAD

MAYOR COMODIDAD DE ALMACENAJE

MAYOR CATÁLOGO DE SABORES

CONSERVACIÓN ÓPTIMA



SERVICIO Y ATENCIÓN 
POSTVENTA

Siempre a tu Lado para Hacer Crecer tu Negocio

Nuestra elaboración de helados artesanos no termina en el 
momento en que se hace una venta. Nuestro compromiso es 

acompañarte en cada etapa del camino, para ayudarte a mejorar y 
adaptar tu oferta a las tendencias actuales, optimizar la calidad de 

tus productos y ofrecer una experiencia única a tus clientes.

Asesoramiento Personalizado y Cercano
Contamos con un equipo de expertos estará a tu disposición para responder a 

tus dudas y ayudarte en los problemas que puedan surgir en el día a día.

Actualización Continua en Nuevas Tendencias y Sabores
Te informaremos de las tendencias más innovadoras y los sabores que están 

marcando tendencia  para que sorprendas a tus clientes con opciones 
creativas y de calidad.

Consejos para una Óptima Conservación del Helado
Te asesoramos sobre las mejores técnicas de conservación y almacenamiento para 

que tus helados mantengan su frescura, textura y sabor manteniendo su calidad.

Desarrollo de Nuevos Formatos y Productos a Medida
Nos adaptamos a nuevos formatos de presentación y productos que se ajusten a las 
necesidades de tu negocio. Trabajamos contigo para que siempre tengas una oferta 

competitiva y adaptada al mercado.



TELÉFONO DE CONTACTO
911 543 480 |  658 135 360.

Calle La Rioja, 16 28850 
Torrejón de Ardoz, MADRID

CORREO ELECTRÓNICO
multari.lacremeria@gmail.com

www.multarilacremeria.es

MUCHAS GRACIAS


